
新年が明け、今年度も残すところ３学期のみとなりました。元気に授業に臨める

よう、体調管理を十分に行い、心機一転みんなでがんばりましょう。

《 冬期補充授業の実習内容 》

★２年 シェフコース★

★２年パティシエコース★
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【今後の予定】

１/２５（木） 春季技術考査（３年５組シェフコース）

１/２５（木） 調理師免許申請のための健康診断（３年５組シェフコース）

２/９（金） 授業参観（３年５組）

★３年パティシエコース★

《 フードデザイン科の取り組み 》

現在、磯城野高等学校では近鉄日本鉄道株式会社様との共同企画として

生徒がおもてなしする

『大和野菜列車～味覚で感じる大和の伝統野菜～』

に取り組んでいます。フードデザイン科は、農業科の生徒が丹精込めて作った大和

野菜を使ったお弁当や、奈良で取れた食材を使ったお菓子を考案中です。大和野菜

列車は３月に運行の予定です！

“ワンダフル”な一年となるように、しっかりと授業に取り組み、

一歩ずつ着実に知識や技術を身につけていきましょう！

お楽しみに！

ガレット・デ・ロワ

カルツオーネ

タイガーロール

（クリームチーズ入り）


